
Kortere keten
Meer grip op prijs & levering
Sealuxe verbindt retail- en foodservice-inkopers direct met geïntegreerde productie en 
geselecteerde oorsprongen. Minder handelslagen, terwijl specificatie, QA, documentatie en levering 
door één lean Europees team worden aangestuurd.

WAAROM INKOPERS VOOR SEALUXE KIEZEN

01 KORTERE KETEN

Minder handelslagen van 
producent naar inkoper
Focus op totale kostprijs in de 
keten

02 LEAN & AANSPREEKBAAR

Eén Europees commercieel 
aanspreekpunt voor sourcing, QA, 
documentatie en logistiek

03 TENDER & PRIVATE LABEL

Specificaties, samples, 
verpakkingen en value-added op 
basis van uw briefing

04 SCHAAL + FLEXIBILITEIT

Garnalenaanbod direct van de bron
Farm to Fork + selectieve multi-
origin opties voor continuïteit

KERNAANBOD GARNALEN

Vannamei • Black Tiger • rauw • gekookt • IQF • 
block • retail/private label • foodservice • value-
added

SELECTIEVE SEAFOOD

Inktvis • witvis • coquilles • schelpdieren — 
gericht op specificatie, tender of 
assortimentsvraag

RAUW
GEKOOKT VALUE-ADDED MAATWERK

Van producent tot Europese cold store -> minder overdrachtsmomenten, één 
verantwoordelijke commerciële lijn.

STUUR ONS UW SPECIFICATIE OF TENDER

Wij komen terug met herkomst + specificatie + format + verpakking + geleverd prijsvoorstel.

sales@sealuxe.eu   •   +31 6 2485 3422   •   sealuxe.eu

SEAFOOD SOURCING PLATFORM
KORTERE KETEN

LEAN EUROPEES MODEL

RAUW

SOURCE |    CONTROL    |    DELIVER



SEAFOOD SOURCING PLATFORM SHORTER CHAIN
LEANER SUPPLYShorter supply chain

Better seafood economics
Sealuxe connects European retail and foodservice buyers directly with integrated 
production and selected origins. Fewer trading layers, with specification, QA, 
documentation and delivery managed by one lean European team.

SOURCE |    CONTROL    |    DELIVER WHY BUYERS CHOOSE SEALUXE

01 SHORTER CHAIN

Producer-to-buyer route designed 
to reduce trading layers and total 
landed cost.

02 LEAN & ACCOUNTABLE

One European commercial owner 
coordinating sourcing, QA, 
documentation and logistics.

03 TENDER & PRIVATE LABEL

Specifications, samples, pack 
formats and value-added products 
built around your brief.

04 SCALE + FLEXIBILITY

Avanti-backed shrimp supply with 
selective multi-origin options for 
continuity and choice.

SHRIMP CORE

Vannamei
Black Tiger
Raw
Cooked
Value added

SELECTIVE SEAFOOD
Squid
Whitefish

- Tilapia
- Pangasius
- Pollock/ Cod

RAW
COOKED VALUE-ADDED CUSTOM

From producer to European cold store -> fewer handovers, one accountable commercial line.

SEND US YOUR SPECIFICATION, TENDER OR TARGET LANDED COST

We return origin + specification + format + pack + landed offer

sales@sealuxe.eu                      +31 6 2485 3422                                       sealuxe.eu

Private label / retail 
pack
Foodservice pack
Bulk pack
IQF / block

Scallops
Shellfish
Sourced to your 
specification / tender 
/ assortment gap

RAW
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